[.unch Menu

25-27 Juni 2025

ENTREE
SOUPE FROIDE DE MELON AU CHAMPAGNE

Melonenskaltschale, Champagner, Basilikum

ou

BURRATA

Zitrusfrichte, Frihlingserbsen, Griner Spargel

PLAT
TAGLIATA DE BCEUF

Entrecote vom Rind, Rucola, Sommertriffel, Parmesan

ou

DUO DE TURBOT ET SAINT JACQUES

Fenchelrisotto, Pastis, Bergamotte

SEHR GERNE SERVIEREN WIR IHNEN UNSER LUNCHMENU AUCH ALS
VEGETARISCHE VARIANTE.

MENU DEUX PLATS | 2 GANG MENU CHF 64
PLAT PRINCIPAL | HAUPTGANG— CHF 42
ENTREE | VORSPEISE — CHF 22



